
Carpaccio z selera
tuńczyk |  kapary |  wędzony majonez |  mikro zioła

lub
Wędzony łosoś

omlet ziołowy |  sos holenderski |  seler naciowy

Krem marchewkowy
mleko kokosowe |  chili  |  mandarynka |  krewetka |  pistacje

lub
Consome z perliczki

kluski kładzione |  palone warzywa |  lubczyk

Siekane zraziki z jelenia z kurkami
puree truflowe |  buraczki w miodzie i  chili  |  oliwa lubczykowa

lub
Supreme z kurczaka kukurydzianego

gnocchi |  szpinak |  szparagi |  pomidor cherry |  ser pleśniowy
lub 

Łosoś w ponzu z mango i limonką
kuskus perłowy z chimichurri |  sałatka z piklowanych warzyw |  imbir |  sezam

Kolacja Walentynkowa
PRZYSTAWKA

ZUPA

DANIE GŁÓWNE

DESER
Lody z palonej czekolady  – beza |  mus truskawkowy |  mięta

lub
Tartaletka banoffee  – kajmak |  bita śmietana |  f iga

14.02.2026 | sobota | godz.17.00 
Cena 160 PLN/os.

Kieliszek prosecco na powitanie w cenie | Muzyka na żywo

www.poledno.pl
REZERWACJE:

+48 52 333 17 00 | +48 797 516 366
hotel@poledno.pl 
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